Pinar Labneli Meyve Soleni

Malzemeler
Dilediginiz bir kek veya 1 tane pastaban
Muhallebisi igin;

200 g Pinar Labne
100 g Pinar tereyagi

3 kahve fincani un

1 su bardagi toz seker
1t sut

1 paket vanilya

Keki i1slatmak icin;

1 bardak sut

Uzeri icin;



Frambuaz

Bogirtlen

Cilek

Portakal kabugu rendesi
Damla ¢ikolata
Hazirlanisi

100 g tereyagi bir tencereye alinir; eritilir. 3 kahve fincani un ilave edilir. Kavrulur ( un kokusu
cikincaya dek). Kavrulan unun Gzerine 1 su bardagi toz seker ve 1 It st ilave edilip muhallebi
kivamina gelene dek pisirilir. Ocaktan aldiktan sonra 1 paket vanilya ilave edilir ve karistirilir.
Iinmasi icin beklenir. llinan muhallebiye 1 paket Pinar Labne ilave edilip mikserle iyice

cirpilir.

Kekler kare parcalar halinde kesilir. Kuplara kekler paylastirilir. Kekler bir yemek kasigi sttle
islatilir. Uzerine hazirlanan Pinar Labneli muhallebiden dékiilir. Uzeri frambuaz, bogiirtlen,
cilek, damla cikolata ve portakal kabugu ile sislenir. Buzdolabinda en az 6 saat
dinlendirildikten sonra servise alinir. Not: Eger dondurulmus meyve kullanilacaksa servisten
5-10 dk 6nce muhallebinin tizeri stslenir.



