KOLAY BIFTEKLI PiZZA

s

Malzemeler (4 Kisilik):
2 yemek kasig1 (70 gr) Teremyag Gurme Kaymakh
4 adet tirnak pidesi

Uzeri i¢in:

1 yemek kasig1 (35 gr) Teremyag Gurme Kaymaklh
4 dilim jilyen dogranmis biftek

1 adet piyazlik dogranmis sogan

1 adet kirmizibiber (kiip seklinde dogranmis)

1 adet yesilbiber (kiip seklinde dogranmus)

1 tath kasig1 kekik

1 ¢ay kasig1 kimyon

1 ¢ay kasig1 karabiber

1,5 cay kasigi tuz

1,5 cay bardagi (100 gr) rendelenmis kasar peyniri

Tepsiyi yaglamak icin:
1 tath kasig1 (15 gr) Teremyag Gurme Kaymaklh

Hazirlanis::

Pizzanin lizerini hazirlamak i¢in; 1 yemek kasigi Teremyag Gurme Kaymakli'mizi tencerede
erittikten sonra icine etlerimizi ekleyerek kavurmaya baslyoruz. Etlerimiz kavrulduktan sonra
piyazlik dogranmis sogan ile yesil ve kirmizibiberlerimizi de ilave ederek kavurmaya devam
ediyoruz. Son olarak baharatlarimiz ve tuzumuzu ekleyerek altini1 kapatiyoruz.

Tirnak pidelerimizin tizerlerine 2 yemek kasig1 Teremyag Gurme Kaymakli'mizi paylastirarak
fircayla her tarafina siiriiyoruz. Firin tepsimize pidelerimizi dizip iizerlerine i¢ harcimizi
yaylyoruz. Kasar peynirimizi de iistlerine serperek 180 derece firinda kasar peynirlerimiz
eriyene kadar tutup sonrasinda sicak olarak servis yapiyoruz.

Piif Noktas:

Teremyag Gurme Kaymaklr'mizin tirnak pidelerimizin tizerinde saglayacagi yumusaklik ve
lezzeti artirmak icin, dilersek firindan ¢ikinca kenarlarina bir miktar daha Teremyag Gurme
Kaymak siirebiliriz. i¢ harcini istediginiz sekilde degistirip lezzetleri farklilagtirabilirsiniz



