Kizarmis Havuclu Korili Pilav

Malzemeler (4-6 Kkisilik):

3 yemek kasig1 (100 gr) Teremyag Gurme Kaymakli
1 adet ince dogranmis sogan

4 dis sarimsak

2 su bardagi rendelenmis havug

2 su bardag (400 gr ) yarim saat 6nceden sicak tuzlu su ile 1slatilmis piring
1 adet kirmizibiber

3 su bardagi (600 ml) su

2 cay kasig1 tuz

1 cay kasig1 kori

Uzeri icin:

Taze cekilmis karabiber

Ince kiyllmis maydanoz

Hazirlanisi:

Teremyag Gurme Kaymakli’'mizi tenceremizde eritip i¢cine sogan, sarimsak ve havuglarimizi
ekleyerek kavuruyoruz. Havuclarimiz iyice kizarana kadar kavurma islemine devam ediyoruz.
Daha sonra yikanmis pirin¢lerimizi ve ince dogranmis kirmizibiberlerimizi de ilave edip
piringlerimiz seffaflasana kadar kavuruyoruz. Son olarak ol¢iilii suyumuzu, tuz ve korimizi
ekleyip pilavimizi kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Pilavimiz suyunu ¢ektikten sonra altim kapatip 10 dk demlendiriyoruz. Uzerine taze karabiber
ve kiyi1lmis maydanoz serperek servis ediyoruz.

Piif Noktasi: _
Pilavimizda kullandigimiz kori, havuca olduk¢ayakisan bir baharattir. Istersek pilavimizi tavuk
suyu ile pisirip tavuk pargalari ile sunarak daha da zengin bir lezzet elde edebiliriz.



